Entrepans Amanides
“all in one” de 12h a 16h
“Gourmetini” classiques 3,75 €
“Gourmetini” de pernil iberic 6,00 € Ceésar 2.0
“Gourmetini de cereals” de formatge curat d’ovella 4,50 € Melos de pollastre, quinoa, nous, tomaquet, brots verds,
‘Vekini’: pa de motlle integral amb formatge brie, formatge Parmigiano i salsa Cesar 9,50 €
espinacs i alvocat 4,95 Tuna tartar
Focaccia de brie i pernil dolg 4,50 Tér'tar de 'Eonyina,. mango, mezch{m d’amanida, anacards,
Bikini de gall d’indi i formatge 4,00 cruixent d’algues i vinagreta de llima 10,50 €
oo . Formatge de cabra
Pan-Crec de pernil ibéric, mozzarella i crema rartufatta 4,95 Formatge de cabra gratinat, panses, pipes de carbassa,
Sandvitx vegetal amb tonyina i ou dur 4,95 amanida mexclum, crostons i salsa cremosa de mostassa 9,50 €
Snacks
‘Vegechips’ amb remolatxa, moniato, pastanaga i iuca 3,50 € P l ats P im- P am
Olives marinades amb Mojo Picén 3,00 € de 12h a 16h
Xips de patates Bonilla 2,50 €
Ametlles torrades 3,50 € qulastre, rostit al forn acompanyat de verduretes 9,50 €
1 cuscus
Hamburguesa de vedella ecologica al plat, amb ceba 11,50 €
caramelitzada, patates especials 1 amanida crudités
Ta p es YZ{Iaki de tonyina amb salsa Ponzu, timbal d’arros 11,00 €
1 verduretes
de 12h a 22h Bacalla a la muselina d’alls acompanyat de pebrots 10,00 €
) . ) , del padré i patates
Pl;}igéde truita de patates i carbass6 amb pa amb 6,00 € Botifarra del Perol acompanyada bolets de temporada 9,50 €
quet ) ) 1 parmentier de patata
Hummus de cigrons amb crudités 7,50 € . )
i Hamburguesa vegetariana al plat, amb amanida 9,50 €
Ensaladilla rusa trufada 7,50 € de crudités i patates especials
Trio de formatges amb Picos 12,00 € Heura marinada i saltejada, acompanyada de cuscus 9,50 €
Encenalls de pernil ibéric amb pa i tomaquet 14,00 € 1 verduretes
Assortiment de croquetes de bolets, calamars i pernil 7,50 € Lunorr farcits de carxofes a la crema de gorgonzola 10,00 €
ibéric Rissoto de bolets 10,00 €
Roastbeef a Feira amb torradetes 8,00 €
Dolgcos Pastissos gourmet
Donut glacé 2,10 € Lemon Pie amb merenga 4,90 €
Croissant Bombo de xocolata 2,50 € Tann de poma 5,30 €
Croissant tradicional de mantega 2,10 € Piramide de xocolata negre 5,50 €
Brownie de xocolata i nous 3,50 € Cheese cake de llimona i gingebre 4,90 €
Pastis Pumpkin Cake 4,10 €
Pastis Fudge de xocolata 4,20 €
Mini brioixeria 1,50 €




Sucs
els ligiiem al moment 1 no porten sucres afegits
Vivaldi 4,20 €
poma, api, 1 cogombre
Beethoven 4,50 €
pastanaga, taronja i gingebre
Mozart 4,50 €
remolatxa, poma i llima
Taronja natural 3,80 €
suc de taronja 100x100 natural
Llimonada natural 3,80 €
llimona, xarop d’atzavara, aigua i gel
Kombutxa 5,00 €
Te fred de Kombutxa (beguda de te fermentat)
Cafeteria
Cafe 1,70 €
Tallat 1,90 €
Cafe amb llet 2,10 €
Capuccino 2,50 €
Café bombod 2,50 €
Cafe Mokka 3,00 €
Café doble 2,50 €
Got de llet 2,10 €
Cacaolat 2,80 €
Xocolata 2,80 €
Xocolata amb nata 3,00 €
Infusio natural 2,25 €
Te natural 2,25 €
Cigal6 conyac / anis / rom 2,80 €
Cigalo whisky / Baileys 3,50 €
Cigal6 bourbon 4,00 €
Suplements gel o llet 0,30 €

Servei ofert per Balot Restauracio

Refrescos it Cerveses

Aigua

Aigua amb gas
Coca-Cola (ampolla)
Nestea / Aquarius
Sucs (ampolla)
Estrella canya
Estrella copa

Turia canya

Ttria copa

Estrella sense alcohol
Daura (cervesa per celiacs)

2,00 €
2,50 €
2,90 €
3,00 €
2,90 €
2,70 €
3,30 €
3,00 €
3,50 €
3,30 €
3,50 €

Vins 1 Escumosos

Cava

Cava Argent rosat

Cava Gramona Cuvee
Cava Gramona Imperial
Vi blanc

Gessami Gramona

Copa  Ampolla
7,00 €/29,00 €
/22,00 €

6,00 € /26,00 €

5,00 €/19,00 €

Mustillant de Gramona 5,50 € /20,00 €
Mas Escorpi 6,00 €/22,00 €
Vi negre

Marmellans (D.O. Montsant) 5,00 € /20,00 €
Drac Magic (D.O. Costers del Segre) 5,50 €/22,00 €
Heraclio Alfaro (D.O.C. Rioja) 6,50 € /23,00 €
Vermuteria i Combinats

Martini 6,00 €
Spritz Apperol 6,00 €
Bloody Mary 5,50 €
Mimosa 5,50 €
Moyito 8,00 €
Gin fizz 9,00 €
Gintonic 9,00 €
Gintonic Premium 12,00 €
Combinat whisky 9,50 €
Combinat bourbon 12,00 €
Combinat rom/vodka 8,00 €
Xarrup 4,00 €




